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FICHE TECHNIQUE 
GANT NITRILE ESSENTIAL 
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APPLICATIONS 

Préparations alimentaires. 

Petits nettoyages salissants. 

Hygiène. 

Usages courants en hôpitaux et cliniques. 

Manipulation en laboratoire. 

Préparation de cosmétiques. 

Fabrication de médicaments. 

Assemblage de petites pièces. 

AVANTAGES 

D’UTILISATION 

Ce gant apporte une très 

bonne résistance à la rupture, 

ainsi qu’une bonne dextérité. 

Il convient à la manipulation 

de tous les aliments, y compris 

les aliments gras. 
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CARACTÉRISTIQUES 

 Composition : nitrile 

 Non poudré 

 Couleur : bleu 

 Longueur : 240 mm (± 5) 

 Épaisseur du gant : 
• À la paume : 0,05 mm (± 0,01 mm) 
• Au doigt : 0,06 mm (± 0,01 mm) 

 Bords roulés 

 Ambidextre 

 Usage unique, non stérile 

 AQL 1.5 

 EPI de catégorie I 

 Dispositif médical de classe I 
 

 

PERFORMANCES 

 Élongation à la rupture : 
• Avant vieillissement : 400% 
• Après vieillissement : 350% 

NORMES & TESTS 
 Apte au contact des denrées alimentaires (conforme à la 
réglementation CE N° 1935/2004). Convient pour un contact 
avec tout type d’aliment (aqueux, acide, gras). 

 Répond aux normes EN 420 et EN 455-1 et 2. 

 Conforme aux exigences des règlements EPI EU 2016/425 
et DM UE 2017/745. 

 
 
 

 

PRÉCAUTIONS D’UTILISATION & DE STOCKAGE 

 Stocker les gants dans l’emballage d’origine dans un 
endroit sec, sombre et à une température comprise entre 
10°C et 30°C. 

 Protéger contre l’ozone. 

 À porter sur des mains propres et sèches. 

 

 

 CODE TAILLE CONTENANCE 
CONDITIONNEMENT 

VENTE COLIS  

3 9 1 0 3 7 S | 6/7 Boîte x100 gants Boîte x10 boîtes  

3 9 1 0 3 8 M | 7/8 Boîte x100 gants Boîte x10 boîtes  

3 9 1 0 3 9 L | 8/9 Boîte x100 gants Boîte x10 boîtes  

3 9 1 0 4 0 XL | 9/10 Boîte x100 gants Boîte x10 boîtes  
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CARACTÉRISTIQUES 

 Composition : nitrile 

 Non poudré 

 Couleur : blanc 

 Longueur : 240 mm (± 5) 

 Épaisseur du gant : 

• À la paume : 0,05 mm (± 0,01 mm) 
• Au doigt : 0,06 mm (± 0,01 mm) 

 Bords roulés 

 Ambidextre 

 À usage unique, non stérile 

 AQL 1.5 

 EPI de catégorie I 

 Dispositif médical de classe 

NORMES & TESTS 

 Apte au contact des denrées alimentaires (conforme à la 
réglementation CE N° 1935/2004) excepté pour un contact avec 
des aliments 100% gras (graisses et huiles végétales et animales 
100% grasses dont beurre de cacao, saindoux et beurre fondu ; 
des conserves en produits huileux ; fruits à coque ou en pâte ou 
en crème ; sauces à caractère gras, telle mayonnaise et dérivés, 
crèmes pour salades et autre mélange d’huile et eau 

(comme à base de noix de coco). 

 Répond aux normes EN 420 et EN 455-1 et 2. 

 Conforme aux exigences des règlements EPI EU 2016/425 
et DM UE 2017/745. 

 

 
PERFORMANCES 

 Élongation à la rupture : 

• Avant vieillissement : 500% 
• Après vieillissement : 450% 

PRÉCAUTIONS D’UTILISATION & DE STOCKAGE 

 Stocker les gants dans l’emballage d’origine dans un endroit sec, 
sombre et à une température comprise entre 10°C et 30°C. 

 Protéger contre l’ozone. 

 À porter sur des mains propres et sèches. 

 
 

 

CODE TAILLE CONTENANCE 
CONDITIONNEMENT 

VENTE COLIS  

7 3 4 0 3 1 S | 6/7 Boîte x100 gants Boîte x10 boîtes  

7 3 4 0 3 2 M | 7/8 Boîte x100 gants Boîte x10 boîtes  

7 3 4 0 3 3 L | 8/9 Boîte x100 gants Boîte x10 boîtes  

7 3 4 0 3 4 XL | 9/10 Boîte x100 gants Boîte x10 boîtes  

 

10°C 

30°C 

AVANTAGES 

D’UTILISATION 

Sa finesse lui confère une très 

grande dextérité ainsi qu’un 

gantage et dégantage aisés. 

Pour autant c’est un gant 

qui apporte une très bonne 

résistance à la rupture. 

Il convient à la manipulation 

de tous les aliments, y compris 

les aliments gras. 

APPLICATIONS 

aqueux, gras (viandes, poissons, 

fromages…), excepté les produits 

100% gras et laitiers. 

Petits nettoyages salissants. 

Hygiène. 

Usages courants en hôpitaux et cliniques. 

Manipulation en laboratoire. 

Préparation de cosmétiques. 

Fabrication de médicaments. 

Assemblage de petites pièces. 

 

http://www.rlv-france.com/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


